
 

 

 

 

 

別紙「お申込書」にてご予約ください。お渡し日・種類・数量など間違いが無いよう

確認を行いお客様控えをお渡しいたします。お引渡し日まで大切に保管ください。 

ご予約 
お申込みは 

 

【お問合せ先】 <ビッグルーフ滝沢>たきざわキッチン 

【電話】019-684-2830 【FAX】 019-684-2831 

*受付時間/9：00～18：00 *定休日 11/22、12/13 

 
長さ約 18cm  

4 名分程度 

円
税込

 

🔔  
クリスマス限定商品 

ｵｰﾄﾞﾌﾞﾙ 

ご予約 
受付中 

 

 

◆◆◆ ◆◆◆ 

 ❺シャドークイーン
（じゃがいも）の 
マッシュポテト 

 

❺シャドークイーン
（じゃがいも）の 
マッシュポテト 

 

旬野菜と、風味をそのまま残した夏野菜を 

ひと皿に“ギュッ”と詰めたﾍﾞｼﾞオードブル。 

新しい味でハッピーなお家クリスマスを♪ 

おしながき 

❶特製キッシュ  
セミドライトマト、スイートコーンに、 

ほうれん草。季節の香りたっぷり！ 

❷ヘルシー！  

❸ﾍﾞｲｸﾄﾞ長いもの生ハム巻き 

❹
色鮮やかな紫色のじゃがいもを生乳 

でマッシュ。お肉との相性は抜群。 
❺たま母ちゃんの洋風白和え 
セミドライトマトと、生落花生を田楽 

茶屋のもめん豆腐で白和え風に。 

❻地場野菜のテリーヌ 
かぼちゃ・にんじん・2 種類のｺｰﾝ 

を鶏肉で型どりパテ風に…。 

シードルワインにピッタリ♡ 

 

 

❼ ～ラタトゥイユ～  
ごぼう・にんじん・玉ねぎ・さつまいも等冬野菜 

を手づくりトマト麹と産直トマトで煮込みました。 

❽かぼちゃのマリネ 
玉ねぎ・ベーコンのマリネ液に、かぼちゃを 

漬け込んだオリジナルサラダ。 

❾さつま芋のアンチョビバター 
さつま芋の甘味とアンチョビの塩味の相性は 
抜群！バターで風味よく調和させました。 

➓りんごとさつま芋のスパイス春巻き 
甘くて、酸っぱくて、そしてスパイシーな… 

⓫TAKIZAWA キャロットラぺ 
手づくりカッテージチーズをﾄｯﾋﾟﾝｸﾞして、 
さらにフレッシュ！ 

⓬自家製ローストビーフ  
滝沢産りんご使用のオリジナルソースがけ 

 

   ❿ 
りんごとさつま芋の 
ｽﾊﾟｲｽ春巻き 

 

⓫キャロッﾄラぺ 

ご 注 意 
 

●店内設置のお申込書に要件をご記

入の上、店頭・お電話・FAX にてお申込

みいただけます。●お渡し日の変更は、

２日前までのご連絡で可能となります。

●ｷｬﾝｾﾙは 12月 18 日迄にご連絡く

ださい。それ以降のキャンセルは、一切

お受けできませんのでご了承ください。 

 

 

 

❾さつま芋の 
 アンチョビバター 

 

⓬自家製 
ローストビーフ 

 

４人前メニューをおひと

り様用にとりわけ、セット

した独り占めプレート 

 

全１2 種類 

×1 人前 

 1,150円
税込

 

▲ 

▲▲▲ 

▲▲▲▲▲ 

▲▲▲▲▲▲▲ 

■ 
■ 

お渡し 

日 時 
月 ２３日

金

  ２４日
土

  ２５日
日

 

各日 １１：３０～１８：３０ ＊レストラン特設会場にて 

 
締切日 月１６日

金

 ＊各日限定数量に達した場合は、 

早期終了いたします。 

全 12 種類×4人前 

4,300円
税込

 

産直野菜をふんだんに取り入れた「たきざわキッチン」の新感覚レシピ.色とりどりのいろいろな味をお楽しみください 

 

プレート大きさ 

直径 24cm× 

深さ 4cm▶ 

 

＊飾り野菜は、12

月の出荷状況に

より変わります 

 

骨付き 1 本  

 480円
税込

 

骨付き 2 本 

  880円
税込

 

 

りんごダレ仕込み

のチキンレッグを 

じっくりﾛｰｽﾄ。 

🔔 

4人前 
～大地の恵み～ 

▲縦 28cm×横 33cm×深型上下 8cm 

 


